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Généralités: * Monte et descente de cuve par manivelle.
* Controle de vitesse par variateur méchanique.
* Vitesse de rotation 40 à 160 tours/mn permettant d'adapter l'appareil à de multiples opérations telles que le pétrissage des 
pates, la préparation des mousses, crèmes, sauces et mélanges divers.

* Minuteur garantissant l'arret automatique de l'appareil à la fin de chaque opération. (0-90mn.)
* Securité par arret total de l'appareil dès ouverture de grille frontale. 
* Bati en acier recouvert d'une peinture électrostatique.
* Construction, piètement caoutchouc et système de blocage de cuve conçus pour éviter les bruits et vibrations.

Accessoires .......................................: *CUVE *CROCHET *FOUET *PALETTE

Dimensions du produit
Largueur(mm) L ..................................: 630
Longueur (mm) W..............................: 710
Hauteur(mm) H...................................: 1300
Poids Net (Kg)....................................: 185
Poids Brut (Kg) ..................................: 200
Volume(m3) ........................................: 0,58
Capacité..............................................: 40 LT.

Conditionnement
Largueur(mm)................................: 650
P.Longueur(mm) ..........................: 750
P.Hauteur(mm) .............................: 1400
Volume de l'Emballage(m3) ........: 0,68
Quantité dans une Emballage.....: 1
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Caractéristiques électriques

Puissance Electrique(kW).................: 1,1
Voltage................................................: 400 V 3 NPE (Triphasé) 
Fréquence (Hz)...................................: 50

Autres caractéristiques techniques

Capacité de Réfrigération .............................: 73 

Indice de Protection..........................................: 1 


